Stappenplan

Afhankelijk van het aanfal dripcakes daf je gaat stapelen.

1 Haal de grootste dripcake uit de doos en zet hem op
een schaal of een taartplateau.

2 Snijd de bijgeleverde oranje staafjes met een aardappel-
schilmesje op exact dezelfde hoogte als de dripcake en
prik ze in de dripcake. Let op: Deze staafjes dienen ter
ondersteuning voor de dripcake erboven. Prik ze dus
op de plek waar de volgende dripcake wordt geplaatst.
Richtlijn: 5 cm van de buitenrand.

3 Zet de volgende dripcake, incl. het taartkartonnetje
op het midden van de dripcake eronder, op de staafjes

4 Bestaat je taart uit 3 dripcakes? Herhaal dan stap 2
voor de middelste dripcake en plaats tenslotte de
bovenste dripcake.

Verdeel het bijgeleverde staafie

in 3 gelijke stukken. Laat dit door
een volwassene doen.

Plaats de staafies 5 cm van
de rand en druk ze vervolgens
door tot de bodem.

5 Tijd voor de sprinkles (eetbare strooisels)! Knip het puntje
van de tfube eetbare lijm en voorzie de plekken waar je
sprinkles wilt hebben van een beetje lijm

6 Strooi de sprinkles over de lijm
Plaats de topper op de bovenste dripcake en plaats
de (eventuele extra) prikkers op de gewenste plekken.

8 Versier je dripcake verder met overige versiersels,
zodals vers fruit, snoepjes of speelgoed.

9 Strooi eventueel dls finishing touch nog wart extra sprinkels
over het geheel.

10 Maak een mooie foto van je eindresultaat
en deel hem op onze facebook-pagina. rﬂ

11 Eet smakelijk!

Scan voor

een instructie-
filmpje!

®

Spuit de eefbare lijm op de
plaatsen waar je versiering
wilt hebben.




